Allergene und Zusatzstoffe

Krebs-, Schalentiere

Fisch

Eier

Erdnuss

Sesam

Soja

Milch und Milchprodukte inkl. Laktose

o N o vl A W N ok

Schalenfriichte

81 Mandeln 82 Haselnlisse 83 Walnisse
84 Cashewnlisse 85 Pecannlisse 86 Paranilisse
87 Pistazien

88 Macadamia-/Queenslandnlisse

Glutenhaltiges Getreide

91 Weizen 92 Roggen 93 Gerste
94 Hafer 95 Dinkel 96 Kamut
97 Emmer

10

Sellerie

11

e

Schwefeldioxid / Sulfit

12

Senf

13

Weichtiere

Lupine

f mit Farbstoff (z.B. Beta-Carotin, Zuckercouleur)

n mit Nitrit-Pokelsalz

k mit Konservierungsstoff

a mit Antioxidationsmittel (z.B. Ascorbinsaure/Vit.C)

g mit Geschmacksverstarker

S mit StRBungsmittel (z.B. Saccharin)

p mit StBungsmittel, enthalt eine Phenylalaninquelle
(bei Verwendung von SiRstoff Asparatam)

ab kann bei UbermaRigem Verzehr abfihrend wirken

sch geschwefelt

o] gewachst (Uberzugsmittel bei Obst)
ph mit Phosphat

a geschwarzt (z.B. schwarze Oliven)
@ mit Schweinefleisch

Sollten Sie Fragen zu Allergenen und Zusatz-
stoffen haben, sprechen Sie uns gerne an.

Trotz grol3er Sorgfalt, kann es leider nicht zu 100% ausgeschlossen werden,
dass geringe Spuren nicht ausgewiesener Allergene in den Speisen enthalten
sind. (Kreuzkontamination)
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